
D E N O M I N A Z I O N E
IGT VENETO

V I T I G N I
85% Verduzzo; 15% selezionati vitigni a bacca bianca

P R O V E N I E N Z A
Terreni maggiormente vocati nell’area vitivinicola veneta

R E S I D U O  Z U C C H E R I N O
8 g/L

G R A D A Z I O N E  A L C O L I C A
10,5% vol.

T E M P E R A T U R A  D I  S E R V I Z I O
8-10°C 

C O L O R E
Paglierino dorato con intensi riflessi verdolini

P R O F U M O
Apertura con note selvatiche di sottobosco che lascia spazio 
ad espressioni fruttate, vivaci di agrumi e dolci di pesca noce 
e albicocca. 

G U S T O
Fresco, leggero, equilibrato: acidità e sapidità sono 
ben coniugate da un’impronta morbida e aromatica che 
contraddistingue l’assaggio, delicato e gradevole.

A B B I N A M E N T I
Leggerezza ed equilibrio permettono un abbinamento a tutto
pasto, con predilezione per primi piatti delicati, secondi di 
carni bianche ripiene, portate di mare alla griglia. Eccellente 
nel pairing con selezioni di formaggi semi-stagionati 
accompagnati da mostarde e marmellate.

Autoctono e autentico

VERDUZZO
I G T  V E N E T O 
F R I Z Z A N T E

L’area vitivinicola trevigiana è scenario di
diverse uve autoctone, in un terroir da sempre vocato 
alla viticoltura. Tra queste, il Verduzzo è certamente 
una straordinaria espressione di questa ricchezza. 
Nella declinazione IGT Veneto il Verduzzo di Cantine 
Maschio, in versione frizzante, è un vino capace 
di esprimere un gusto autentico, leggero ma mai banale, 
fresco ed equilibrato.


