
V I T I G N I
Glera e vitigni complementari come da disciplinare

P R O V E N I E N Z A
Vigneti selezionati della zona trevigiana più vocata 
della denominazione

R E S I D U O  Z U C C H E R I N O
9 g/L

G R A D A Z I O N E  A L C O L I C A
11% vol.

T E M P E R A T U R A  D I  S E R V I Z I O
4-6°C 

C O L O R E
Giallo paglierino; spuma candida e cremosa; perlage ricco 
e persistente.

P R O F U M O
Intenso di fiori di campo e acacia, fragrante di frutti a polpa 
bianca, mela e pera.

G U S T O
Fresco, deciso e persistente; assaggio ben equilibrato tra 
acidità e sapidità.

A B B I N A M E N T I
Trova perfetta collocazione in abbinamento con finger food 
di mare. Per la sua sapidità diventa la scelta ideale 
per accompagnare primi e secondi piatti di pesce soprattutto 
con molluschi e crostacei.

Deciso e sorprendente

PROSECCO DOC 
TREVISO BRUT
S P U M A N T E

Maschio propone il DOC Treviso, emblema 
della “zona storica” della Denominazione, in una 
versione meno usuale, con un residuo zuccherino 
inferiore. I profumi classici dell’uva Glera che 
caratterizzano i Prosecco qui entrano in un gioco 
di equilibri che apre a un’esperienza di degustazione 
“brut” sempre più amata dagli appassionati e wine lover.


