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HISSEN {1

VITIGNI
Glera e vitigni complementari come da disciplinare

PROVENIENZA
Vigneti selezionati della zona trevigiana pib vocata
della denominazione

RESIDUO ZUCCHERINO
139/

GRADAZIONE ALCOLICA
11% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
6-8°C
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CANTINE

MASCHIO

Stappa un sorriso

PROSECCO DOC
TREVISO

SPUMANTE
EXTRA DRY

Leggero e versatile

Spumante dal carattere inconfondibile, fresco e
versatile. Con questa carta d’identita il Prosecco

DOC Treviso ha conquistato il mondo diventando la
bollicina italiana piu famosa. Grazie alla sua freschezza
e semplicita di bevuta ¢ perfetto per ogni momento di
convivialita. Questo spumante nasce dalle uve della
“zona storica” della denominazione e nella sua versione
classica Extra Dry vengono esaltati al meglio gli aromi
varietali del Glera, per un’esperienza di degustazione
semplice e piacevole.

< COLORE
Q Giallo paglierino tenue; spuma candida e cremosa; perlage
ricco ed elegante.

PROFUMO
Floreale dolce di acacia, fruttato delicato di canditi con note
di frutti a polpa bianca, pera e mela.

GUSTO

Leggero, fresco, morbido; acidita garbatamente espressa grazie
ad un residuo zuccherino ben bilanciato.

ABBINAMENTI

Sinonimo di aperitivo, esprime le sue potenzialita anche
con una cucina, semplice ma di qualita, o base di pesce.
E perfetto nell’abbinamento con la frittura di mare:

un connubio consolidato nel rispetto della piv classica
tradizione veneta.



