
D E N O M I N A Z I O N E
IGT TREVENEZIE

V I T I G N I
Pinot bianco e Pinot nero

P R O V E N I E N Z A
Terreni maggiormente vocati nell’area vitivinicola 
del Triveneto

R E S I D U O  Z U C C H E R I N O
8 g/L

G R A D A Z I O N E  A L C O L I C A
10,5% vol.

T E M P E R A T U R A  D I  S E R V I Z I O
8-10°C 

C O L O R E
Cipria elegante con delicati riflessi oro rosa.

P R O F U M O
Apertura con note selvatiche di sottobosco che lascia spazio 
ad espressioni floreali di iris e violetta, fruttate di lampone 
e ribes rosso. 

G U S T O
Fresco, pieno, armonico: seducente al primo assaggio, 
invitante e brioso nel coniugare raffinatezza aromatica e 
persistenza gustativa, in costante equilibro fino a chiudere 
con un retrogusto piacevolmente fruttato.

A B B I N A M E N T I
Eccellente in aperitivo, l’identità rosé permette un 
abbinamento versatile a tutto pasto, accompagnando 
con stile e gusto sia portate di mare che di terra. 
Di sicuro affidamento nel pairing con i più svariati risotti.

Stiloso e versatile

PINOT ROSA
I G T  T R E V E N E Z I E 
F R I Z Z A N T E

Il Pinot Rosa di Cantine Maschio nasce da un accurato 
blend di Pinot Bianco e Pinot Nero, due vitigni 
internazionali nella declinazione dell’IGT Trevenezie. 
Una fusione dal look seducente e dall’assaggio invitante, 
dove si incontrano l’eleganza del Pinot Bianco e il 
carattere del Pinot Nero, per un’esperienza di gusto 
unica e sorprendente.


