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DENOMINAZIONE
|GT TREVENEZIE

VITIGNI
Pinot bianco e Pinot nero

PROVENIENZA
Terreni maggiormente vocati nell’area vitivinicola
del Triveneto

RESIDUO ZUCCHERINO
8/l

GRADAZIONE ALCOLICA
10,5% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8-10°C

o

COLORE
Cipria elegante con delicati riflessi oro rosa.

PROFUMO

Apertura con note selvatiche di sottobosco che lascia spazio
ad espressioni floreali di iris e violetta, fruttate di lampone
e ribes rosso.

GUSTO

Fresco, pieno, armonico: seducente al primo assaggio,
invitante e brioso nel coniugare raffinatezza aromatica e
persistenza gustativa, in costante equilibro fino a chiudere
con un retrogusto piacevolmente fruttato.

ABBINAMENTI

Eccellente in aperitivo, |'identitd rosé permette un
abbinamento versatile a tutto pasto, accompagnando
con stile e gusto sia portate di mare che di terra.

Di sicuro affidamento nel pairing con i pib svariati risotti.




