
D E N O M I N A Z I O N E
IGT VENETO

V I T I G N I
Pinot bianco e altri selezionati vitigni a bacca bianca

P R O V E N I E N Z A
Terreni maggiormente vocati nell’area vitivinicola veneta

R E S I D U O  Z U C C H E R I N O
7 g/L

G R A D A Z I O N E  A L C O L I C A
11% vol.

T E M P E R A T U R A  D I  S E R V I Z I O
8-10°C 

C O L O R E
Paglierino chiaro con tenui riflessi verdolini.

P R O F U M O
Delicate espressioni floreali di biancospino e di mandorlo,
intervallate da note fruttate di susina gialla e ananas, 
con brevi rimandi agrumati. 

G U S T O
Fresco, asciutto, armonico: un assaggio elegante, senza 
particolari eccessi, ma di ottimo corpo, che sa esprimere 
con garbo freschezza e sapidità. Finale persistente 
e finemente fruttato.

A B B I N A M E N T I
L’impronta raffinata ma decisa permette un abbinamento 
a tutto pasto, con preferenza al pairing con antipasti delicati 
in struttura, dalle carni bianche ai crostacei, ma anche con 
primi e secondi leggeri di mare. Ottimo nell’accompagnare 
formaggi freschi o di media stagionatura.

PINOT
I G T  V E N E T O 
F R I Z Z A N T E

Il Pinot Bianco, per molti anni assimilato al più famoso 
vitigno internazionale, lo Chardonnay, trova 
in Cantine Maschio la giusta rivalsa nella declinazione 

dal corpo deciso ma sempre composto, capace 
di esprimere tutta la sua nobiltà di gusto tra brio, 
freschezza e aromaticità.

IGT Veneto, in versione frizzante: un vino raffinato 


