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MASCHIO
O

VITIGNI
Ribolla Gialla

PROVENIENZA
Zona centrale del Frivli-Venezia Giulia

RESIDUO ZUCCHERINO
13g/L

GRADAZIONE ALCOLICA
11% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
6-8°C

COLORE
Giallo tenue con riflessi verdognoli; spuma candida
e cremosa; perlage ricco ed elegante.

PROFUMO
Fruttato, di frutta a polpa gialla matura.

GUSTO
Persistente, armonico e ben strutturato. La spiccata acidita
ben si coniuga con la piacevole freschezza e mineralita.

ABBINAMENTI

La lunga sosta sulle fecce fini, grazie al metodo Charmat
lungo, da vita a uno spumante strutturato, adatto ad
accompagnare piatti impegnativi come crostacei e crudité
di mare. Puo esprimersi al meglio anche come aperitivo.




