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VITIGNI COLORE
Uva a bacca bianca e nera Rosa tenue; spuma chiara e cremosa; perlage fine
e persistente.
:/O PROVENIENZA
§\//2\ Vigneti delle piv vocate zone del Triveneto PROFUMO

Floreale delicato di violetta con note fruttate di frutti rossi.

R RESIDUO ZUCCHERINO
13¢/L GUSTO

Leggero, fresco e morbido; struttura equilibrata e ottima

 GRADAZIONE ALCOLICA piacevolezza all’assaggio.
@ 11,5% vol.

ABBINAMENTI

: TEMPERATURA DI SERVIZIO Questa cuvée rosé & un oftimo aperitivo alternativo

- 68°C alla bollicina bianca e si distingue per una grande versatilita
negli abbinamenti. Sorprendente con finger food di pesce
e di verdure.




